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ASSE PRIORITARIO I “RICERCA SCIENTIFICA, SVILUPPO TECNOLOGICO E INNOVAZIONE. 

 

L’importanza della collaborazione tra ricerca e impresa: 
l’Innovazione nel settore delle ostriche, degli spumanti e dei formaggi 

5 Dicembre 2019  
 

Manifattura Tabacchi 
Viale Regina Margherita, 33 

Cagliari 
  

 

Sessioni parallele 

Sale Piano Terra 110, 113; Sala Auditorium 

 

 

09:30 Registrazione dei partecipanti  

 

10:00 Progetti “Sviluppo Nuovi Prodotti Food”: presentazione dei risultati e interventi delle imprese 

- “Ostrinnova” in collaborazione con Centro Marino Internazionale - IMC - Sala n. 110, Piano Terra  

- “AKINAS SPIN – OV Spumanti Innovativi da vitigni autoctoni” in collaborazione con Agris Sardegna - sala 

Auditorium  

- “La diversificazione di prodotto nell'ambito del Pecorino Romano DOP” e “Contaminazioni: formaggi 

freschi al gusto di Sardegna” in collaborazione con Agris Sardegna – Sala n. 113, Piano Terra  

 

 

Sessione plenaria 

Sala Auditorium 

 

12:30 Tavola rotonda: quali strumenti a supporto delle imprese per valorizzare l’esperienza dei cluster? 

 

Apertura: Maria Assunta Serra - Commissario straordinario Sardegna Ricerche 

 

Intervengono: Giovanni Piredda – Agris Sardegna; Giorgio Pisanu - Ass. Agricoltura e Riforma Agropastorale; 
Gianluca Cadeddu - Centro Regionale di programmazione, Paolo Mossone – Centro Marino Internazionale, 
Grazia Manca – Laore; 

 

Modera: Paolo Tola, Agronomo – Esperto di formazione e sviluppo locale 

 

Conclusioni: Gabriella Murgia – Assessore dell'Agricoltura e Riforma agro-pastorale RAS 

 

13:30 Degustazione dei prodotti sperimentati nei progetti 


